
Tapas japonais Nishiumori

Tartare de saumon écossais (label rouge) à la façon du Chef

Mi-cuit de coquille Saint-Jacques "royales" et jus de prune japonaise

Steak de Wagyu du Japon, légumes et haché de wasabi frais (environ 100g)

Composition surprise de sushis terre-mer

Dessert maison

Pour accompagner ce menu, nous vous recommandons une coupe de Pour accompagner ce menu, nous vous recommandons une coupe de 

champagne Moët & Chandon. 

Egalement saké cuvée exclusive.

Soirée de la Saint-Valentin - vandredi 13 au samedi 14 février 2026 

- à partir de 2 personnes - sur réservation 24h en avance.

 

Saint - Valentin Wagyu


